Salmon a la brasa

Pescados, Recetas faciles

£2& 4 Personas afl Facil

T 60 Minutos f Enviada el 19/10/2012
Ingredientes
« 800 g de salmén en 4 rodajas . papel de plata o 1limon
grandes
. 4 patatas . Aceite . Pimienta
. sal . 1tazon de mayonesa batida con un .

diente de ajo

Elaboracion

Tomar 8 trozos cuadrados de papel de plata y poner en cada uno una rodaja de pescado o una patata.
Untar todo ello con aceite, una pizca de pimienta, sal al gusto y un chorrito de limén. Cerrar los paquetitos.
Meter en las brasas las patatas 15 minutos antes que el salmén, pues el pescado tardara menos en pasarse.
Abrir los paquetes para comprobar que estan hechos, pues tardara tiempo distinto segun las brasas.
Mientras tanto, hacer mayonesa. Servir el pescado y las patatas aun calientes.
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