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&parragos asados con camisa de jamon

Entrantes
£3& 5 Personas 11l Media
= 30 Minutos f Enviada el 11/04/2012
« 20 Esparragos trigueros . 10 Cortadas de jamén serrano - Aceite, Sal y Pimienta

Elaboracion

Cortamos los esparragos mas o menos al mismo tamafno desechando la parte dura de detras.

A continuacién los colocamos en una fuente de horno y los rociamos con un poco de aceite. Los salpimentamos y
reservamos.

Cortamos las lonchas de jamén por la mitad y enrollamos uno a uno cada esparrago. Ahora los colocamos de nuevo

en la fuente y los metemos en el horno precalentado a 200°C. Horneamos durante 10 minutos hasta que estén
tiernos pero firmes.

Servir bien caliente en un fuente.
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