Salsa de limon

Salsas, Recetas faciles

£2& 4 Personas afl Facil
T 20 Minutos [ Enviada el 29/05/2012
Ingredientes
« 11limén « 300 ml nata liquida - Pimienta
. Sal
Elaboracion

Primero coger el limén y exprimir, colarlo para dejarlo sin grumos. Echar el zumo en un bol con un poco de sal y
pimienta.

A continuacion remover bien hasta que la sal se disuelva por completo y sin dejar de remover verter poco a poco la
nata.

Seguir removiendo hasta que espese, una vez espese servir enseguida.
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