dalchichas con arroz

Carnes, Recetas faciles

£2& 4 Personas afl Facil
T2 15 Minutos [ Enviada el 09/07/2012
- 11 de caldo de pollo - Aceite « Y2 kilo de salchichas
. 1 tomate « 2 trozos de limoén « 4 cucharones de arroz
« Azafran
Elaboracion

Primero poner una cacerola al fuego con un poco de aceite y cuando se caliente afiadir las salchichas cortadas en
trozos y los 2 trozos de limén. Freir todo a fuego medio.

A continuacién cuando las salchichas estén hechas afiadir 1 tomate rallado y sofreir junto a las salchichas durante 3
minutos. Afadir el arroz y se le da una vuelta para que se mezcle todo.

Verter inmediatamente el litro de caldo de pollo y el azafran y subimos el fuego hasta que comience a hervir, en
cuanto comience a cocer bajar el fuego, tapar y cocer 20 minutos a fuego muy suave. Una vez hecho servir al
momento.
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