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Salsa para barbacoas
Salsas, Recetas fáciles

 2 Personas  Fácil

 30 Minutos  Enviada el 16/07/2012

Ingredientes

 ½  taza de azúcar morena  1 taza de ciruela sin semillas
picadas fino

 4 cds de pasta de tomate Carrito-
mini

 ¼ de taza de vinagre de vino blanco  1 cd de mostaza granulada  ½ taza de miel de maple

 ½ cdta de pimienta de cayena

Elaboración

Primero calentar todos los ingredientes en una olla a fuego lento, remover hasta que quede todo una mezcla.
Quitar del fuego dejamos enfriar.
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